Chteu Couhisbl ¢

Cru Classé de Graves

Propriétaire / Exploitant : Institut National de la Recherche Agronomique
Directeur du domaine : Dominique Forget

Responsable Technique :  Matthieu Arroyo

Enologues Consultants : Denis Dubourdieu et Valérie Lavigne
Commercialisation & Communication : Romain Baillou

A.O.C : Pessac-Léognan blanc
6 X SHU 4 Blha

Nature des sols : Coteau d’argile sur socle de calcaire
Encépagement : Blanc : 95% Sauvignon Blanc et 5% de Sauvignon Gris
Densité de plantation : 7000 ceps/ha

Conduite de la Vigne :
7DLOOH *X\RW GRXEOH
/IDERXUV WUDGLWLRQQHOV
BURGXFWLRQ -QW«JU«H
2SWLPLVDWLRQ GH O «TXLOLEUH VRO SODQWH
7UDYDX[ HQ YHUW UDLVRQQ«V
9HQGDQJHV PDQXHOOHV SDU WULV VXFFHVVLIV HQ FDIJHWWHYV
&RQGXLWH DYHF HQKHUEHPHQW O«JXPLQHXVHV ¢ O DXWRPQH

9LQLAFDWLRQ

BUHVVXUDJH SQHXPDWLTXH OHQW ¢ IURLG LQHUW« PDF«UDWLRQ SH

G«ERXUEDJH UDLVRQQ« IHUPHQWDWLRQ DOFRROLTXH HQ EDUULTXH

Elevage : PRLV HQ EDUULTXHYV IRXGUH HW FXYHV VXU OLHV DYHF EDWR

Production Moyenne Annuelle : entre 14 000 bouteilles et 18 000 bouteilles/an

Dégustation :

/H YLQ EODQF GH &RXKLQV VH FDUDFW«ULVH SDU VRQ ERXTXHW G«OL
VRQ DPSOHXU VD YLYDFLW« HW VD SHUVLVWDQFH HQ ERXFKH ¢ ODT

participe puissamment.

GRAND VIN DE GRAVES

PESSAC-LEOGNAN
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