
Propriétaire / Exploitant :� Institut National de la Recherche Agronomique
Directeur du domaine :� Dominique Forget
Responsable Technique :� Matthieu Arroyo
Œnologues Consultants : Denis Dubourdieu et Valérie Lavigne
Commercialisation & Communication :� Romain Baillou

A.O.C :�Pessac-Léognan blanc
�6�X�S�H�U�4�F�L�H�����6 ha

Nature des sols : Coteau d’argile sur socle de calcaire

Encépagement : Blanc : 95% Sauvignon Blanc et 5% de Sauvignon Gris

Densité de plantation :� 7000 ceps/ha

Conduite de la Vigne : 
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�����2�S�W�L�P�L�V�D�W�L�R�Q���G�H���O���«�T�X�L�O�L�E�U�H���V�R�O���S�O�D�Q�W�H
�����7�U�D�Y�D�X�[���H�Q���Y�H�U�W���U�D�L�V�R�Q�Q�«�V
�����9�H�Q�G�D�Q�J�H�V���P�D�Q�X�H�O�O�H�V���S�D�U���W�U�L�V���V�X�F�F�H�V�V�L�I�V���H�Q���F�D�J�H�W�W�H�V��
�����&�R�Q�G�X�L�W�H���D�Y�H�F���H�Q�K�H�U�E�H�P�H�Q�W���O�«�J�X�P�L�Q�H�X�V�H�V���¢���O���D�X�W�R�P�Q�H����������������

�9�L�Q�L�4�F�D�W�L�R�Q����
�3�U�H�V�V�X�U�D�J�H���S�Q�H�X�P�D�W�L�T�X�H���O�H�Q�W���¢���I�U�R�L�G�����L�Q�H�U�W�«�������P�D�F�«�U�D�W�L�R�Q���S�H�O�O�L�F�X�O�D�L�U�H���V�X�U���F�H�U�W�D�L�Q�V���O�R�W�V����
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Elevage :� �����P�R�L�V���H�Q���E�D�U�U�L�T�X�H�V�����I�R�X�G�U�H���H�W���F�X�Y�H�V���V�X�U���O�L�H�V���D�Y�H�F���E�D�W�R�Q�Q�D�J�H

Production Moyenne Annuelle :��entre 14 000 bouteilles et 18 000 bouteilles/an

Dégustation :
�/�H���Y�L�Q���E�O�D�Q�F���G�H���&�R�X�K�L�Q�V���V�H���F�D�U�D�F�W�«�U�L�V�H���S�D�U���V�R�Q���E�R�X�T�X�H�W���G�«�O�L�F�D�W���G�H���5�H�X�U�V���G�H���S�U�L�Q�W�H�P�S�V����
�V�R�Q���D�P�S�O�H�X�U�����V�D���Y�L�Y�D�F�L�W�«�����H�W���V�D���S�H�U�V�L�V�W�D�Q�F�H���H�Q���E�R�X�F�K�H�����¢���O�D�T�X�H�O�O�H���O�H���F�«�S�D�J�H���V�D�X�Y�L�J�Q�R�Q��
participe puissamment.
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